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日本高級餐廳集團RDC看準香港消費者對生活品味的追求，以及本港高效的供應
鏈，積極擴大本地業務版圖。

RDC集團藉「輕奢」定位 
重塑香港壽司市場

狀態送達門店。」此外，完善的
追蹤系統與食安管理全程把關， 
確保食材符合本港監管要求及
日本品質標準。

他補充：「香港消費者是真正 
的美食家，他們不單深入了解
日本飲食文化，更懂得欣賞 
我們的營運理念和廚師的精湛
技藝。」

立足香港   推動市場擴張
自進駐香港後，RDC實施了針
對性的擴張策略，全面覆蓋多
元化的客群 — 從住宅屋苑的 
家庭客，到追求潮流的都市上班族。 
田端敏說：「香港作為區內核心的經濟
與物流樞紐，在集團制定地區策略及
擴張規劃中，扮演著關鍵角色。」

他補充：「香港市場充滿活力，勢必 
引領未來趨勢；加上大眾追求頂尖 
餐飲體驗，令我們對本地業務的長遠
發展充滿信心。」他還透露，集團已
定下清晰藍圖，計劃在2030年前將 
分店數目增至10家。

RDC香港有限公司董事總經理田端敏
表示：「我們矢志贏得顧客信任，將最
正宗的日本飲食文化推向全球。」成立
於1986年的 RDC集團，於2024年9月
正式落戶香港，並引入在日本大受歡迎
的合點迴轉壽司。進軍本港以來，集團
建立了穩固的業務根基，先後於核心
地段開設三家壽司分店，以吸引本地
成熟多元的消費者群體。

傳承正宗職人手藝 
提升餐飲市場水平
香港的餐飲行業百花齊放，RDC 以 

「輕奢」路線突圍而出，並透過豐富的
互動用餐體驗，打造別樹一格的品牌 
形象。合點迴轉壽司主打由日本直送 
的時令鮮魚、海產與秘製醬油，為顧客
呈獻最正宗的江戶前壽司，更將料理 
過程昇華為視覺盛宴。田端敏稱： 

「我們的廚師技藝精湛，在洋溢日本 
築地市集般熱鬧的氣氛中，即席為 
顧客製作每道菜式，務求將高性價比 
與沉浸式餐飲體驗完美結合。」

高效供應鏈確保頂級食材品質

香港擁有世界級的物流基礎設施，加上
本地消費者對食物質素要求極高，自然
成為 RDC拓展國際版圖的首選據點。
田端敏解釋：「香港的供應鏈高效迅速，
為我們進口日本生鮮食材提供了無可 
比擬的優勢，確保各類漁獲能以最佳 
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RDC集團
	公司經營逾30個不同的餐廳

品牌，涵蓋壽司、拉麵、 
吉列豬扒、天婦羅和傳統 
日式自助餐等範疇

	於全球擁有超過260間分店，
業務遍布中國內地、香港、 
南韓、台灣和越南

	2024年9月在太古開設香港 
首間門店，其後於2026年 
進駐銅鑼灣和屯門 
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為了加快 RDC落戶香港和拓展市場的
步伐，投資推廣署為 RDC集團提供了
度身訂造的支援服務。田端敏總結道：

「該署由協助我們熟悉本地市場環境、
了解監管要求，到辦理員工簽證及工作
許可證等，均提供了全方位的協助，讓
我們能夠迅速擴展業務。在我們的成長
歷程中，投資推廣署無疑是不可缺少的
合作夥伴。」
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